
  
 

Freid auf´s Gasthaus 
 

Wir sind wieder  

für Eich do! 
 

Wir freuen uns sehr, dass ma Eich wieder  
bei uns empfangen und verwöhnen dürfen! 

 
 

 
 
 
 

 

Zergeht da auf da Zungn! 
 

Egal wofürs'di entscheidest, Liebe und Leidenschaft zum Kochen schmeckst aus allen 
Gerichten aussa. Unser Küchenchef ist inspiriert von typisch österreichischen Speisen, 
Familienrezepten mit langer Tradition und Schmankerln aus aller Welt. 
 
So weit wie möglich verwenden wir dabei heimische Produkte.  
Rind, Wild, Forellen und Molkereiprodukte hol ma direkt von der Umgebung.  
Regionale und saisonale Zutaten bringen echten Geschmack zurück auf den Teller.  

 

 

..im Jahr 2024 feiern wir 127 Jahre Gasthaus Guggenberger 
 

 

 
Für di geöffnet:  
täglich ab 8 Uhr durchgehend 
Frühstück vom Buffet 08:00 – 10:30 Uhr 
Küche: von 11:30 bis 21:00 Uhr  
Zwischen 14:00 und 17:00 Uhr Nachmittagskarte 



 

 

 

 

       

 
 
 
 

Wir bieten: 

 

°  Frühstück vom Buffet von 8:00 bis 10:30 Uhr 

°  Durchgehend warme Küche von 11.30 bis 21.00 Uhr 

°  Weinverkostungen mit Genussmenüs  

                                              im Weinkeller von Sommeliere Manuela serviert 

 

°  Bunte Cocktails und tolle Drinks an der Bar  
In der Zwischensaison 2022 hatten wir eine Schulung von Stefan Haneder (Weltmeister und mehrfacher Staatsmeister 

in Bar Competitions) Wir haben viel gelernt;  sind aber selbst noch keine Weltmeister 😉 

 

° Für Kinder servieren wir lustige Cocktails. Unser Liebling: „Wolke 7“ mit Zuckerwatte garniert. 

 

° schöne Kaffeekreationen mit Illy Kaffee 

° Feuerzangenbowle mit brennendem Zimt- Zuckerhütchen 

 

°   … und Vieles mehr 

 

 

 

Tipp:  

 

 Alle unsere Speisen gibt es auch als kleine Portionen. 

 

 Take away: Gerne können Sie auch Speisen mitnehmen.  

 

 

 

Telefonnummer für Reservierungen und Bestellungen.  

                                                            0043 (0)6418 / 222        

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 Guten Appetit!   
 

 

 

Vorspeisen und Salate 
 
Gemischter Salat mit Hausdressing        EUR 6,90   
 
Grüner Salat, Blattsalat mit Hausdressing       EUR 5,40   
 
…. dazu empfehlen wir:  
2 Stück Knoblauchbaguette mit frischen Kräutern                 EUR 5,80 

 
 
 
 

Suppen 
 

Rindssuppe mit  

Frittaten oder            

Nudeln            EUR 5,80 

 

 

Salzburger „Suppentopf“         EUR 6,90 

Rindssuppe mit Wurzelgemüse, Rindfleisch und Nudeln  

 

 

Rinderbouillon mit Kaspressknödel          EUR 6,90 

Der Käse kommt von unserem Käsemeister Hirschleit Markus aus Kleinarl 
 

 

Tomatencrémesuppe  

mit Parmesan und Pesto        EUR 6,90 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

Salate, Vegetarisches und Pasta  

 

 

 

Vitalsalat, bunter Salatteller  

mit gebackenen Putenstreifen        EUR 19,20 

 

 

 

Schafskäsesalat  

Grüner Salat mit Gurken, Tomaten und gebackenen Schafskäse                  EUR 17,60 

 

 

 
Salzburger Kasnocken mit Blattsalat       EUR  15,90 

Der Käse kommt von unserem Käsemeister Hirschleit Markus aus Kleinarl 

für 2 Personen           EUR 28,00 

 

 

 

Spaghetti … auf Wunsch mit Parmesan 

mit Tomatensauce         EUR 10,40 

oder Bolognese           EUR 11,90 

 

 

 

Zitronenspaghetti  

mit gebratenen Curryshrimps, gewürzt mit Ingwer & Chili     EUR 17,40 

 

 

 

Gebratenes Zanderfilet  

an Riesling-Mandelbutter und Dillkartoffeln       EUR 21,90 
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Hauptspeisen 
 

 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein  

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren      EUR 18,90 

… oder von der Pute         EUR 19,90 
 

 

 

 

Cordon bleu vom Schwein 

mit Pommes und Gemüse          EUR 19,90 
 

 

 

 

 

Ladysteak 200g 

mit an Salat mit Kräuterbutter        EUR 28,90 
 

 

 

 

Zwiebelrostbraten „Wiener Art“ vom heimischen Alpenrind 

Roastbeef kurz gebraten an Zwiebelsauce        EUR 23,90 

mit Spätzle und Speckbohnen 

 

 

 

Alm Reindl, in einer kleinen Pfanne serviert 

Schweinemedaillons in Champignonsauce und Spätzle    EUR 21,50 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 



für  und  

 

 

 

 

 

 „Pinocchio “  

 Wiener Schnitzel und Pommes frites mit Ketchup     EUR 9,80 

… von der Pute          EUR 10,40 

 

 

                         
 

 „Pumuckl “  
Grillwürstl als Kinderportion mit einem Würstl  
dazu Pommes frites und Ketchup       EUR 7,20 
 

                     
 
 
„Kuddelmuddelnudeln “ Kinderspaghetti   

mit Tomatensauce         EUR 6,90 

oder bolognese           EUR 7,90 

 

 

                            
 

Portion Pommes frites mit Ketchup        EUR 7,50 

 

                          

 

Kinder Kaiserschmarren mit Apfelmus      EUR 9,50 

(ohne Rosinen) 

 

 

 

http://shop.heindesign.de/product_info.php?cPath=100_31_138&products_id=5802&HDsid=82dcf18889ff04e1acdd8cd993d4eb0a
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http://shop.heindesign.de/product_info.php?cPath=100_31_138&products_id=5802&HDsid=82dcf18889ff04e1acdd8cd993d4eb0a


 

 

 

Dessert       
 

 

 

Hausgemachter Kaiserschmarrn  

serviert mit Zwetschkenröster         EUR 12,90 

 

 

 

Eispalatschinke  

mit Schokosauce und Schlagobers       1 Stück  EUR 6,40 

 

 

 
Palatschinken   

wahlweise mit Marillen- oder Erdbeermarmelade 2 Stück    EUR 6,90 

 

 

 

Sachertorte  

mit Schlagobers          EUR 5,20 

 

 

 

Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel warm serviert       EUR 4,70 

mit Vanille Sauce und Schlagobers        EUR 6,40 

mit Schlagobers          EUR 5,50 

 

 

                             .. wählen Sie einen Eisbecher aus unserer Eiskarte!    
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APERITIF 
 

Negroni  8,50 

Campari Gin roter Wermut 

 

Bratapfel Negroni  8,90 

Campari Bratapfel Gin roter Wermut 

 

Alpini … Wermut aus Kleinarl  6,20 

… mit Gewürzen & Kräutern vom Tappenkarsee 

 

Glas Prosecco „Le Manzane“  5,30 

 

Campari Soda / Orange   6,30 

 

 

SPRIZZ 
 

Aperol Sprizz Original mit Prosecco    6,90 

Veneziano Sprizz mit Wein   5,90 

Hugo 

Minze Limette Prosecco Mineralwasser Holundersirup    6,60 

Kaiserspritzer 

Holundersirup Wein Mineralwasser     4,70 

 

Spritzer  weiß / rot   3,90 

 

Lillet Gurke   6,90 

Lilllet blanc mit Gurke  

 

Lillet Wildberry   7,60 

Lillet blanc mit Wildberry Tonic Beeren 

 

Hibiskus Wildberry 5,50 

Hagebuttensirup mit Wildberry Tonic Beeren 

 

 

 



 

 

WEINE  ..1/8 l  Landwein:  

 
 

Grüner Veltliner  . 

 fruchtig, „rassig“  & dem berühmten „Pfefferl“  3,90 

 

Welschriesling – BIO –  halbtrocken  4,20 

 

Zweigelt Rosé ..  
fruchtbetonter Wein mit fruchtigem Erdbeeren & roten Johannisbeeren  3,90 

 

Zweigelt  .. rubinrot, gehaltvoll    4,20 

 

Blaufränkischer ..samtige Kirschfrucht 4,40  

 

 

 

.. Qualitätswein 1/8L: 

 

Sauvignon Blanc vom Weingut Platzer   

Stachelbeeren, Melisse, Limetten und zarter Würze 5,80 
 

 

Weingut Scheiblhofer 1/8l 

 Gelber Muskateller .. feines Muskatbukett  4,90  

 Big John .. typische Merlotnase, mild am Gaumen 6,50 

 

 

 

 

Eine Auswahl an Flaschen Weine  

und Champagner finden Sie 

in unserer Weinkarte 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

BIER vom Fass: 

0,5 l Bier      5,30  

0,3 l Bier          4,30 

Radler 0,5 l         5,30 

Radler 0,3 l        4,30 

Helles Hefeweizen Lebenslust auf Bayrisch  

0,5 l    5,50            0,3 l   4,40 

 

Von der Flasche 0,5l:  

Alkoholfreies Hefeweizen  

kalorienreduziert & vitaminhaltig 5,50 

 

 

Dunkles Bier - Doppelmalz.  

mit ansprechenden Röstaromen     5,30 

 

Schloßgold – alkoholfrei 

mit angenehmer Hopfennote 5,30 

 

ALKOHLFREI  
 

Mineralwasser still oder prickelnd 0,33 l   3,30 

Mineralwasser still oder prickelnd 0,75 l   5,90 

Kleinarler Sodawasser 0,7 l   4,90 

Limo 

 Sprite, Cola, Fanta 

klein 0,25l   3,30 

groß 0,5l    5,90 

 

Skiwasser  

klein 0,25l     2,90        

groß 0,5l      4,40  

 

Hausgemachter Holundersaft 

mit Minze, Zitrone und Früchten   4,90 

Pfirsich Eistee 0,25l   3,30   0,5l    5,90 

Flasche Coca-Cola zero 0,33   3,90  

Flasche Almdudler 0,35 l   3,90 

 



 

  

  

FRUCHTSÄFTE  
 

 

KAFFEE  

 

Verlängerter 3,70 

Kleiner Brauner   3,50 

Großer Brauner 5,20 

Espresso Macchiato 3,70   

Cappuccino 4,30 

Latte Macchiato 4,70 

 

Karamellatte   

(Latte macchiato mit Karamel) 4,90 

 

Affogatto 4,50 
(Espresso mit Vanilleeis) 

 

.. die gute Frühstücks Idee  

Frühstück vom Buffet mit Kaffee 22,00  

(08:00 – 10:30 Uhr)   

 

 

 

Vitamin Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Marille Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Johannisbeer Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Erdbeer  Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

gr. Soda   5,90 

 

Mango Pur oder 0,5l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Ananas Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Cranberry Pur oder 0,5 l Leitung 4,80 

0,3 l mit Soda   4,90 

0,5 l mit Soda   5,90 

Orangen gespritzt 

0,25 l mit Soda 2,90 

0,5 l mit Soda 4,90 

Pur 0,25 l 3,30 

 

 

Apfelsaft gespritzt 

 0,25 l mit Soda 2,90 

0,5 l mit Soda 4,90 

Pur 0,25 l 3,30 


